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Introduktion

Anvandarmanualen férser anvandaren med infor-

mation som behévs for att maskinen ska kunna
anvandas korrekt och pa ett sakert satt och ar
amnad att gora det enklare att anvdnda maskinen

(hddanefter omndmnd som ”maskinen” eller
“apparaten”).

Allt som stér hari ska inte anses som en lang lista dver patvingade
férmaningar, utan snarare som en serie instruktioner som ar
avsedda att i alla avseenden forbéattra maskinens prestationer och
framfor allt undvika kroppsskador eller skador pa utrustningen som
ett resultat av felaktiga anvandningsprocedurer och hanteringar.

Det ar mycket viktigt att alla personer som har hand om
installation, igdngséttning, anvdndning, underhall, reparation
och nedmontering av maskinen, konsulterar och ldser denna
manual mycket noggrant innan de utfér sina uppgifter, fér
att férhindra felaktig och olamplig hantering som kan skada
maskinens funktion eller minska sékerheten fér de personer
som anvénder maskinen.

Det &r ocksa mycket viktigt att manualen alltid finns tillgén-
glig for anvéndaren och att den forvaras pa ett sakert satt
i maskinens anvdandningsomrade, fér att man latt och ome-
delbart ska fa tillgang till den vid oklarheter, eller vid varje
tillifalle d& man behdver konsultera manualen.

Om man efter att ha I&st denna manual fortfarande kénner sig
oséker eller tveksam éver hur maskinen anvénds, ska man kon-
takta tillverkaren eller auktoriserad service, som finns tillganglig
for att garantera snabb service och underhall for att garantera
basta funktion och optimal effektivitet pa maskinen.

Notera att normer vad géller sékerhet, hygien och miljélagar
som géller i det land dé&r maskinen ska installeras alltid ska
tillampas nar man anvander maskinen dar. Foljaktligen aligger
det anvandaren att férsékra sig om att maskinen enbart aktiveras
och anvénds under optimala sékerhetsférhallanden vad géller
manniskor, djur och egendom.

1.1 BESKRIVNING

Den kombinerade grénsaksskararen och hackaren &r en férbe-
redelsemaskin med tvé funktioner:

1) Den skér grénsaker (skivar - skar tunna skivor - gér span - river
- ) Skar potatis till pommes frites och frukt till fruktsallad.

2) Den har en skar-blandare for att hantera kryddor, emulsioner,
olika s&ser och sammalningar och skéra kétt. Grénsaksskarar-
funktionen ar avsedd for att utféra skarningar i alla slags pro-
dukter genom att anvénda en matartratt med matare. Denna
kombinerade utrustning med matartratt med matare och skérare
passar bra i restaurangkék och mindre inréttningar.
* Manéverpanel (O)
A FUNKTIONS-knapp med instaliningsbar hastighet.
B STOPP-knapp.
C Tryckkanslig FUNKTIONS-knapp @

som péaverkar hastigheten.
E Display med den instéllda hastigheten.
F Okning av hastigheten.
G Minskning av hastigheten.

O

Kross

Press

Tratt

Ejektor
Skaromrade
Drivaxel

Kropp

Klocka

Fallbart underrede
Stod
Manéverpanel
Spindellas
Behéllare

Faste for behallare
Féaste for locklas
Rotor

Lock

Féaste for skrapa

VO VOZ=ErXeCec~"IToOmTMmmMOoOO >

VARNING!

Forvaring av maskinen: -25°C till +50°C
Omgivningstemperatur vid drift: +4°C till +40°C

och underhall for att garantera sékerheten.
regel EN 12464-1).

for att inre delar lossnar eller skadas.
Maskinen &r inte avsedd att fungera i en explosiv milj6.

Denna maskin ar till for professionell anvandning och ska anvéndas av personal med adekvat utbildning for bade rengdring
Anvand maskinen i en lokal som &r tillrdckligt upplyst (Se teknisk tilldmpad regel i landet dar maskinen anvéands. | Europa géller

Vid hantering av maskinen, ska man alltid férsékra sig om att de greppbara delarna inte &r rorliga - det kan da vara risk
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2.1 BELASTNING - VIKT (UPPLYSNINGAR)

o se tabla: P2: Nettovikt fr gronsaksskérare

P1: Bruttovikt P3: Nettovikt for skarare

2.2 PLACERING OCH ORGANISERING

Placera alltid maskinen pa plant, stabilt och * P4 mobilt underrede (kan fas som tillval).
motstandskraftigt stod. * Omman har stora utrymmen, kan man placera gronsaksskararen
pa ett bord eller anvanda ett mobilt underrede.

e P4 ett bord som &r mellan 70 och hogst 90 cm hogt. Gron-
saksskararen kan som standard justeras hgst 200 mm i héjdled.

2.3 ELEKTRISK ANSLUTNING

E VARNING!

Den elektriska anslutningen ska goéras enligt fastslagna regler av en person som ar kvalificerad och behdérig (se normer och
regelverk for respektive land vid installation).

Vid anvandning av en elektrisk kontakt ska man férsékra sig om att den elektriska spanningen i denna inte &r lagre &n den i
maskinen.

Anvand inte flera kontakter.

Alternativ stromforsérining till maskinen maste vara i enlighet med féljande villkor:

- Maximal spanningsvariation: +5%

- Maximala frekvensvariationer: +1% vid langvarig drift, + 2% under korta perioder.

VARNING! Den elektriska installationen maste vara i enlighet med (konstruktion, genomférande och underhall) de lagar
och férordningar som géller i landet dar maskinen ska anvéndas.

- Kontrollera att n&tspanningen stammer éverens med det varde som anges pa typskylten .

- Den elektriska tillférseln till maskinen ska vara skyddad mot éverbelastning (kortslutningar och 6verbelastningar) genom att man
anvander sakringar eller termiska reléer som &r korrekt dimensionerade vad géller installationsmiljé och elektriska karakteristika
for maskinen.

VARNING! For att skydda mot indirekt kontakt (beroende pa typ av stromtillforsel och jordanslutning till skyddsnatet)
héanvisas till punkt 6.3.3 i EN 60204-1 (IEC 60204-1) fér anvdndning av apparater med automatisk uppskérning av livsmedel
i handelse av fel i isoleringen i schemaTN eller TT, eller i IT-systemet, anvandning av en permanent isoleringskontroll eller
jordfelsbrytare fér automatisk utlésning. For detta skydd ska féreskrifterna i IEC 60364-4-41, 413.1 efterféljas.

Till exempel: i ett TT-system, ska man installera en jordfelsbrytare i matarlinjen med lamplig utlésningsspénning (t ex 30
mA) vid jordning pa den plats dér maskinen ska anvandas.

VARNING! Underlatenhet att respektera dessa foreskrifter utsatter kunden for risker i anslutning till maskinen och/eller
olyckor till féljd av direkt eller indirekt kontakt.

* Motoregenskaper:
Jordning &r obligatorisk med gréngul ledare.

A Antal faser (1 enfasig)

B Nominell spanning i volt INGEN JORDNING = INGET SKYDD =

C Frekvens (Hertz) RISK FOR DODLIG ELEKTRISK STOT = RISK FOR

D Nominell effekt (Watt) HAVERI

E Nominell strémstyrka (Ampere) Notera: Jordningsvardena definieras utifran jordfelsbrytarens
F  Skyddssakring for stromkretsen (Ampere) spanningsdifferens. Underlatenhet att respektera dessa foreskrifter
o kan leda till att garantin upphér att galla.

Den kombinerade apparaten har en enfasig stromforsorjning.

¢ Varning till anvdndaren:
Denna kombinerade elektroniska apparat ar utrustad

med ett filter som filtrerar bort storningar frén natet utan ﬂ

o

Skador som uppstatt pa grund av felaktig jordning tacks

att de passerar variatorn. Installationen av den jordade kontakten : F
inte av garantin.

maste vara korrekt for att vara effektiv, annars kan stérningar
uppstd som kan gé vidare till variatorn och skada den.

| vissa fall, beroende pa kénsligheten hos jordfelsbrytaren,
kan det vara nddvandigt att installera anordningar av
typen S (superimmunitet) for att undvika felaktig utiésning.
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Anvandning, sakerhet

VARNING!

VARNING! Stanna maskinen innan locket 6ppnas.

att tvétta och den ska tacka héret fullstandigt.

Rengdr maskinen korrekt innan den anvands for forsta gangen.
Okontrollerad stdngning av locket eller pressen medfér risk for att fingrar krossas.

/—l_*\
;

Sétt aldrig in handen i utmatningszonen nar maskinen &r igang - det innebér risk for skada. Det ar absolut férbjudet att
koppla forbi eller modifiera sdkerhetssystemen: Det innebér risk fér mycket allvarliga skador!!!

Kontrollera att dessa sakerhetsanordningar fungerar ordentligt fére anvandning (se paragrafen "sakerhetsregler”).
For aldrig in handen, en hard eller djupfryst produkt i maskinen.
Av hygieniska och sé&kerhetstekniska skél, ska man alltid anvanda en skyddande huvudbonad fér engangsbruk eller en som gar

VARNING! All hantering vid anvandning, rengoring eller underhall innebér risk fér att man kan skara sig. Forcera aldrig
och placera alltid handerna pa ett behorigt avstand fran skarande delar.

Anvénd alltid skyddsutrustning som &r anpassad for dessa hanteringar.

All annan anvéndning dn den som anges i handboken
anses som felaktig av tillverkaren.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor oneigenlijk
gebruik van het product.

3.1.1 ANVANDARENS SAKERHET AR GARANTERAD GENOM:

GRONSAKSSKARARE

- Motorn stannar nar pressen 6ppnas for pafylining utan risk.
- Det ar omdjligt att starta motorn utan tratt/press.
- Dimensionerna for den lilla tratten for langa gronsaker.

SKARARE
- Motorn stannar nér locket lases upp.
- Behéllaren méste vara pé plats for igdngsattning.

- Man maste trycka pé funktionsknappen efter varje uppehall
(anordning "spanning fattas”).

- Motorn stannar innan den kommer fram till rotorn.

- Funktion utifran bestaende tryck for att kontrollera arbetets
gang.

- Ingen risk p& grund av utmatningsréret som ar anpassat till
skaromradet, till utmataren och brickorna.

- Dessa anvandningsforeskrifter ska respekteras vid anvandning,
rengoring och underhall av apparaten.

- Automatisk lasning av rotorn i rotation tack vare dess bajo-
nettsystem.

- Dimensionen p& det centrala inmatningshalet gér det mojligt
att tillsatta produkter nar maskinen ar IGANG.

- Behallarens konstruktion (tata luftventiler).

- Enkel borttagning av behéllaren, locket och dess packning,
rotorn och skrapan vid rengoring.

3.1.2IGANGSATTNING

¢ |gangséttning av trancheraren ar mojlig om:
- tratten &r last.

- pressen dr nedsankt.

e |g&ngséttning av skéraren ar mojlig om:
- behéllaren &r pa plats.

- spindellaset sitter fast korrekt (se § 3.3)
- locket &r ordentligt fastlast.

a) Fortsatt drift:
Tryck p& A-knappen.

Det gér att 6ka och minska hastigheten nar apparaten ar igang
eller att stanna den genom att trycka pé F-eller G-knappen.

b) Funktion genom bibehallet tryck: @

L&t C-knappen vara intryckt. Detta mojliggér kontroll av ett arbete
som &r komplicerat att genomféra.

c) Stanna

Tryck pa B-knappen.

Notera: Unadvik att stanna skdraren genom upplasning
av locket.

ﬂ Ga aldrig 6ver hastighet 4 vid gronsaksskarningsfunktionen.

Notera: Om apparaten inte anvénds pé flera dagar, ska man
stdnga av den for att den elektroniska variatorn inte ska vara
under spanning.
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3.2 VAL AV SKARUTRUSTNING

GRONSAKSSKARARE
e Trancheringsbricka C: skér rakt fran 1 till 13 mm.
e Trancheringsbricka CW: skar vagigt fran 2 till 10 mm for:

- Gronsaker: potatis, mordtter, auberginer, rodbetor, selleri, kal,
svamp, gurka, squash, endiver, fankal, lok, purjolok, radisor...

- Frukter: mandlar, bananer, applen...

* Strimlingsbrickor ASX: skar i stavar fran 2 till 10 mm.
-AS 2X :fina2x2mm
-AS 3X : medel 3x 3 mm

- AS 4X: grova 4 x 4 mm fér pommes allumettes

- AS 6X

- AS 8X

- AS 10X

e Brickor for rivning J - P - K

¢ J 2finJ 3 medel d 4 grovd 7 mycket grov J 9 mycket grov.

} potatis,selleri,moréter

OLIKA UTRUSTNINGAR

SKARARE

e Emulsionsskararen har som standardutrustning en skrapa fér
behallare och lock och en rotor med tva knivar i hallbart rostfritt
stal (standardformade mikrotandade knivar och slata knivar
som tillval).

Notera: Rotorer fér olika arbetsuppgifter som tillval (se tabell
§3.8). RADFRAGA OSS.

- Gronsaker: morétter, potatis, remouladselleri, rodkél, rodbetor,
réattika, pepparrot, rosti.

- Ost: Gruyére, mozzarella.

- (")vrigt: noétter, mandlar, strébrdd, choklad...

e P: For parmesan, strobréd, mandlar, réttikor, choklad.
e K: Specialrivning av ré potatis (Knédeln).

¢ Pommes-frites-galler FT : ské&r i tjocklek fran 6 till 10 mm
tillsammans med en bricka CP/CPW med samma tjocklek.

* Galler for fruktsallad MT: skar i fyrkantiga bitar fran 5 till 20
mm tillsammans med en bricka CP/CPW for:

- kuber eller parallellepipeder: frukt- eller grénsakssallader,
blandade grénsallader, minestrone, sauterade eller stekta
potatis, soppor.

Notera: Vid anvandning av galler MTO05, ska endast den lilla
tratten med avtagbar kross anvéndas.

Rekommenderad kvantitet upp 650 kg / h:
Potatis C 5 530
Pommes frites C8 + FT 8 560

¢ Anvandning som skérblandare &r mojlig om man tar bort skra-
pan pa det befintliga locket eller om man anvander ett annat lock
utan skrapa for féljande arbetsuppgifter:

- Hackning av kott, grénsaker...
- Rivning, reducering till pulverform.
- Degknadning.

3.3 IGANGSATTNING/ANVANDNING

Alla dessa hanteringar medfér risk att skéra sig,
forcera aldrig och hall alltid hénderna pa behérigt

avstand fran knivarna.

GRONSAKSSKARARE

 Gronsaksskéraren levereras med ejektorn monterad pé dri-
vaxeln. Tryck behallarens regel uppat och lyft behéllaren &nda
till stoppklamman fér att ta bort ejektorn.

Innan man pabdrjar ett arbete ska man alltid kontrollera att
skdromradet &r rent - drivaxeln, ejektorn, brickan och gallret. Alla
dessa delar maste vara rengjorda fore den forsta anvandningen.

1) Att tranchera, skéra tunna skivor, riva, strimla

* Montera skaromréadet.

* Montera ejektorn pa den platta sidan péa drivaxeln.

¢ |nstallera 1&mplig bricka (tranchering, strimling eller rivning).

- Vrid brickan medurs for att hitta ingéngen till bajonettfattningen,
fortsatt sedan i samma riktning anda till sprintfastet.

- Stang behéllaren och se till att den ar Iést.

- For att ta bort brickan, ska man vrida i motsatt riktning och
lyfta i greppanordningen som finns i dess utkant. Om den
sitter fast, se § 5.3.
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2) Att skidra pommes frites eller kuber
* Montera skaromradet.
¢ Montera ejektorn (se § har nedan).

¢ Placera lampligt galler pa sin plats och se till att det sitter fast
ordentligt (att stéden &r rena).

e |nstallera sedan l&mplig bricka och sténg locket.

® RAd: For att skdra produkter med olika varaktighet med ett galler
MT, ska man bdrja med att skdra de mjuka produkterna, eftersom
dessa inte kan trycka undan kuber av hardare produkter som finns
kvar pa gallret. For harda produkter som t ex mordtter, selleri eller
sddana som fastnar, t ex ost, bér man anvénda den lilla tratten.



SKARARE

* Innan man paborjar ett arbete, ska man alltid kontrollera att
rotorn R &r ren, likasa behallaren E, locket B och dess packning
N, skrapan P och dess handtag A och drivaxeln L.

Dessa delar maste vara rengjorda fére det férsta anvandnings-
tillfallet.

o Att utrusta skararen, installera:

- Behallaren péa centralaxeln for att pa bésta séatt placera be-
hallarens lasanordning i sitt lage.

- Drivaxelns rotor tills den tar emot. Fér sedan in arbetsproduk-
terna (aldrig innan rotorn installerats).

- Fall ner locket (forsett med sin packning) pé behallaren och
las fast det med hjalp av handtaget.

Apparaten &r klar att anvéndas.

o Att satta pa skrapan pa locket: @m
- Passa in skrapan P underifran i det mittersta halet pa locket.

- Placera klacken pa handtag A dar skrapan sitter och sank
den &nda tills den tar emot.

- Halli skrapans nav med ena handen, och se till att det &r ett
tryck mellan de 2 delarna, vrid handtaget medurs (sett uppifran)
for att lasa.

¢ Att ta bort skrapan:

- Hall'i skrapans nav med ena handen och se till att det ar ett
tryck mellan de 2 delarna, vrid handtaget moturs ( Q ) (sett
uppifran) for att Iasa dem.

Notera:

Det mittersta halet pa locket kan tdppas igen med korken som
félide med maskinen ndr skrapan inte anvands.

¢ Borja alltid arbetet med lag hastighet och gé dérefter over till
hégre hastighet.

e Anvand en jamn hastighet for att paborja eller avsluta ett
arbete som kréver viss 6vervakning eller behdver avslutas vid
en bestdmd punkt.

¢ Under arbetets gang ska man vrida handtaget medurs (Q)
(sett uppifran) for att rengéra insidan av behéllaren eller locket
och fér att homogenisera produkten. For att f& bort degproduk-
ter fran skrapan, ska man vrida handtaget medurs ( 6) och
sedan moturs (()).

Notera:

- Véatskeprodukter eller -ingredienser kan inféras genom ingan-
gen vid handtaget.

- Knivarnas lutning garanterar en snabb och homogen blandning.

For aldrig in handen eller en hard produkt i maskinen
nér den &r igang.

3.4 VAL AV OCH FUNKTIONER FOR

GRONSAKSSKARARENS TRATTAR
1) Den stora tratten med ledad press.

A Skivar B Strimlar C River

- Passage for produkterna med stor dimension (160 x 80mm
maximum, motsvarande 1/4 kalhuvud).

* Manuell pafylining gérs genom att man fyller pa produkterna, en
i taget eller alla pa en gang och &r uppmarksam pa att produk-
terna placeras pa ett sétt sa att inte skarningen blir felaktig. Stétta
"omtaliga” produkter (tomater, citrusfrukter...) mot sidan.

2) Den lilla tratten med avtagbar kross.

e For att skdra och skiva langa produkter (morétter, endiver,
gurkor, purjoldkar...) 6ppning @ 52 mm maximum.

For in langa produkter med spetsen forst, for att skara i skivor.

e Manuell pafylining gors genom att man for in produkterna
vertikalt i den lilla tratten, en i taget eller alla pa en géang.

® Rad for att undvika:

- en lutande och ojdmn skérning: placera fina produkter "skaf-
fétters”.

- blockeringar: skér av de yttersta delarna av grénsakerna.

3.5 ANVANDNING AV DEN STORA TRATTEN OCH PRESSEN

Gronsaksskararen kan bara fungera om locket ar stéangt.

- Behéll krossen inuti pressen, vilket hindrar att produkterna
stiger.

- Tryck p& FUNKTIONS-knappen.

- Lyft upp pressen.

- Nar pressen tagits ut fran tratten, stannar motorn omedelbart,

vilket iér att man kan fylla pa produkter pé ett sakert satt.

- Nar man satter ner pressen, startar grénsaksskéraren om

automatiskt.

Att skéra i tunna skivor, tranchera.

- Med hjalp av pressen, ska man fora ner produkterna i tratten
&nda ner till nedre stoppet samtidigt som man anpassar trycket
pa pressen.

- Sétt tillbaka pressen och bdrja om igen.
- Vid slutet av arbetet ska man trycka pa knappen STANNA.

Notera: Stéll in den nédvéndiga styrkan for pressen i funktion:
- utifrén arbetsprodukt (mjuk produkt = svag styrka),

- utifran den skdrutrustning som anvénds (rivning krédver mer
styrka &n trancheringsbrickan).
Det &r inte nédvéindigt att pressa éverdrivet mycket

eftersom det kan géra att maskinen éverhettas.

3.6 ANVANDNING AV DEN STORA TRATTEN OCH KROSSEN

- Lamna pressen i den l&gsta positionen och las krossen.
- Tryck p& FUNKTIONS-knappen for att starta.

- Ta bort krossen med ena handen och fyll pa produkter med
den andra.

- Driv fram produkterna med hjalp av krossen och bérja om pa
nytt igen.
- Vid slutet av arbetet ska man trycka pa knappen STANNA.

For aldrig in handen eller en hard produkt i en tratt nar
apparaten ar igang.
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3.7 NAGRA EXEMPEL PA ANVANDNING (MANGDEN ANGES SOM UPPLYSNING)
SKARARE

I'Lét inte skrapan arbeta med harda produkter (hela gron-
saker, kottitar...). Det &r da risk for att den fungerar sémre.

Kvantitet en masse for den fardiga produkten
Mangd | Typ av kniv K45 W K55 W K70 W
min Slat 100 g 100 g 200 g
Korv- kott
max Slat 1,5kg 2 kg 2,5kg
i 5 100 200
Ketitarsbife Biff | " Slat 1009 d g
T
artare max Slat 15kg 2kg 25kg
min Slat 1509 150 g 150g
Lok
max Slat 1,5 kg 2 kg 2,5 kg
min Slat 1 knippe (cirka 100 g) 1 knippe (cirka 100 g) 1 knippe (cirka 100 g)
Persilja
max Slat 3 knippen (cirka 300 g) | 4 knippen (cirka400g) | 5 knippen (cirka 500 g)
min | Ovasentligt 100 g 150 g 150 g
Majonnés
max | Ovasentligt 2 kg 2,5kg 3,5kg
min | Mikrotandad ‘ 600 g 600 g 1kg
Morots- emulsion
max | Mikrotandad ‘ 1kg 1,5 kg 2,5kg
min Slat 200 g 300 g 300 g
Smoér till sniglar
max Slat 1,5 kg 1.8kg 2,5 kg
min | Mikrotandad 150 g 160 g 160 g
Mérdeg
max | Mikrotandad 1,3 kg 1,7 kg 2,5kg
min | Ovasentligt 160 g 160 g 160 g
Deg (Utspadd
60 %) max | Ovasentligt 2kg 2,4kg kg
min | Mikrotandad 100 g 100 g 200 g
Mandlar eller-
notter max | Mikrotandad 1kg 1,5 kg 2 kg
Parmesan min Slat 100 g 100 g 200 g
max Slat 750 g 1kg 1,5 kg
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Rengoring, hygien, undanplockning

VARNING!

med produkten och anvédnda lamplig skyddsutrustning.

Koppla bort apparaten fran strommen fére all demontering, A
Innan man anvénder en rengéringsprodukt ska man noggrant Iasa instruktionerna fér anvéndning och sékerhet som féljer

Tvatta inte apparaten med hogtryckssystem, vattenstralar eller genom att Iagga den i vatten,
Hantera rotor, galler och brickor med varsamhet. (Risk for SKARSKADA - STOT).

4.1 MELLAN TVA ANVANDNINGAR

GRONSAKSSKARARE

- Ta bort skérutrustningen (bricka, galler, ejektor) och krossen.
- Ta bort skéromradet.

- Ta bort trattlocket och pressen genom att folja féljande ins-
truktioner:

Res pressen anda till 1aslage.
(Denna position ar den enda som tillater l&sning/upplasning.)
L&s upp genom att dra ungefar 2 cm.

SKARARE

* For att ta bort behallaren, locket och dess packning, skrapan
och rotorn (se § 3.3).

¢ For att ta bort locket:

- Lés upp locket med hjélp av handtag C.

- Oppna locket &nda till det bakre fastet.

- Tabort laset.

- Ta bort locket.

¢ Anvand skaran baktill pa locket for att ta bort packningen N.

* For att satta tillbaka igen gor pa samma séatt i omvand ordning
och se till att 1&set gar ner nar locket &r helt dppet.

Sank pressen for att forenkla aterstalining av enheten.
Ta bort I&sningen helt och hallet.
Tratt/behallare och lock/press kan tas bort.
- Tvatta delarna med varmt vatten, skélj och torka.
- Tvétta apparaten med hjélp av en ren, fuktig svamp.
e Skarbordet, tratten och pressen kan diskas i diskmaskin.

e Lyft behallare E med dess handtag D, rotorn R I&ser sig auto-
matiskt. Rotorn kan ocksa tas bort separat.

* Tvétta nedanstaende delar under rinnande vatten eller i balja
med varmt vatten och tillsatt ett desinficerande eller fettupplo-
sande rengéringsmedel (om feta produkter anvants).

e Var noga med att rengdéringen gors korrekt pa de olika delarna.

Notera:

- Anvénd rengdringsprodukter som &r avsedda for plastféremal
(polykarbonat) och rostfritt stal.

- Anvénd inte skurpulver for att rengdra det genomskinliga locket.

4.2 EFTER ANVANDNING

GRONSAKSSKARARE
- Se§41.

- Rengdr de 16sa delarna med varmt vatten utblandat med ett
avfettande/desinficerande rengéringsmedel som &r lampligt
for materialen.

- Skolj med vanligt vatten och 14t torka.
Rad: Fér galler MT, fos undan kuber som fastnat med hjalp av

en morot. Anvénd inte metallféremal.

SKARARE
e For isérplockning och rengéring av behéllare, lock, skrapa
och rotor, se § 4.1.

e Om nodvéandigt, tvatta utsidan av maskinen med en fuktig
svamp och ett desinficerande rengéringsmedel, sarskilt rotorns
drivaxel, behallarens stodomréde och behéllarens kontaktpunkt,
skolj darefter.

Notera:

- Anvéand rengéringsmedel som &r avsedda fér de material som
apparaten bestar av.

- Drivaxeln och rotorns insida méste hallas helt rena.

- Rengdr utsidan av grénsaksskararen med hjélp av en fuktad
svamp och ett milt rengéringsmedel, skdlj sedan med hjalp
av en ren svamp.

Notera:

- Anvénd inte skurpulver som kan repa ytorna eller klorinbaserade
rengdringsmedel som gdr aluminiumytan matt.

- Man kan diska behéllaren, locket, skrapan och rotorn i disk-
maskin, men var noga med att skydda knivarna.

- For att undvika syraflackar pa rotorns knivar, bér man torka
dem innan de séatts pa plats och placera rotorn i ett kylrum for
att férhindra att mikroorganismer utvecklas.

- Efter att locket rengjorts ska det inte lasas. Placering i venti-
lerat utrymme férhindrar kondensering och koncentration av
kvarvarande lukter.

4.3 UNDANPLOCKNING

- Efter rengéring ska man placera varje skardel pa sin plats i
det avsedda skapet pa vaggen.

TRK2 SE 10 2016



Fel i funktionen

5.1 MASKINEN STARTAR INTE, KONTROLLERA ATT:

e maskinen ar korrekt ansluten.

e stromtillférseln &r korrekt.

e bunken &r pa plats (skéarare).

e tratten &r ordentligt Iast (gronsaksskérare).

e Pressen &r ordentligt nedsankt (grénsaksskarare).

¢ locket &r ordentligt fastsatt (skarare).
e |aset sitter fast korrekt (se § 4.1).
e Om apparaten stannar under drift, kontrollera att:

- den termiska motorns sond &r urkopplad. Vanta nagra minuter
och starta igen.

- Minska produktkvantiteten eller hastigheten.

5.2 ONORMALT LJUD:

e Stanna apparaten.
e Kontrollera att bricka, galler och ejektor ar pa plats.
* Plocka isar och rengér om det behévs och sétt pa plats igen.

e Om ljudet fortfarande finns kvar och apparaten inte fungerar
fullt ut, kontrollera att:

- motorns faser ar korrekt anslutna.

e Kontrollera:

- att behallare, rotor och skrapa sitter pa plats.

- att det inte finns nagon frammande del i behallaren.

* Plocka isar och rengér om det behévs och sétt pa plats igen.

Om felet kvarstar, kontakta er aterforsaljarens
underhéllsservice plocka isér apparaten.

5.3 EN BRICKA SITTER FAST: GRONSAKSSKARARE

- Plocka isér apparaten.
- Sétt en hand pa ejektorn och blockera den i rotationen.

- Vrid ut brickan moturs med den andra handen genom att
anvanda det avsedda greppet (@ ).

- Taut den genom att géra en roterande rorelse.

5.4 KVALITET PA ARBETET
GRONSAKSSKARARE

e Stanna alltid maskinen vid ett ingripande.

e Om utmatningen av produkter inte fungerar bra, kontrollera att:
- ejektorn ar ordentligt fastsatt.

- produkterna vid inmatningen inte hindrar utmatningen.

- det inte finns ndgon ansamling av produkter i skaromradet.

SKARARE
o For att astadkomma ett snabbt och felfritt arbete utan Gverhettning:

- ska man anvanda ordentligt slipade knivar som ér fria fran
ojamnheter.

- skaman ha en extra rotor som &r avsedd fér kansliga arbetsup-
pgifter (t ex: hackning av persilia med slata knivar, knadning
med skarade knivar).

- Undvik att arbeta med for stora kvantiteter av produkter, vilket
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e Om kvaliteten pé skarningen inte &r bra, kontrollera:
- rotationens riktning (moturs ( O ) sett uppifran).
- val av hastighet (enligt modellen).

- val av skarutrustning (se § 3.2).

- skarutrustningens tillstand.

- val av tratt.

- inférsel av produkter i tratten (se § 3-4).

kan orsaka 6verhettning (kétt, deg).
Notera:
- De mikrotandade knivarna har skdregenskaper som en slét kniv
med skaror, vilket gér att de inte behéver slipas sa ofta.

- Om det behévs kan man slipa eggen pa knivarna, den motsatta
sidan till slipningen, med hjélp av en slipsten.



Underhall

VARNING!

Koppla bort apparaten fran strommen fére all demontering. A
Underhall ska enbart géras av en kvalificerad person med behdrighet och rétt utbildning och kréver originalreservdelar.

6.1 MEKANISM

e Apparaten behdver minimalt underhall (motorns lager och
mekanism &r inoljade pa livstid).

ﬂ Restspénning vid kondensatoranslutningarna.

* Man bor fetta in den vattentata packningen langst ner pa dri-
vaxeln med ett livsmedelsfett minst en gang om éaret.

6.2 UNDERHALL AV SKARUTRUSTNING

* Skérbrickor: slipning av knivar.

- Ta bort fastsattningsskruvarna.

- Anvand en vattenslip for att bibeh&lla sk&rningsvinkeln.
* Pommes-frites-galler.

Bladen andrar sig inte, eftersom de &r monterade med en per-
manent spanning.

- Jamnatill eggen med en mjuk sten om det behdvs.

* Galler for frukt- och grénsakssallad.

Bladen andrar sig inte, eftersom de ar monterade med en per-
manent spanning.

- Om det behdvs kan man jdmna till bladen med en liten fil om
de blivit ojimna.

¢ Rivjarn.
Rivjarnen ska inte slipas.
- Om tanderna pa rivjarnet blivit slitna, ska kniven bytas ut.

¢ Skararens rotor.

Se till att ha en korrekt slipning pé bladen eftersom skarningen
&r beroende av den (i synnerhet pa kott).

6.3 SAKERHETSREGLER

¢ Sakerheten maste kontrolleras ofta. Motorn méaste kunna stanna
pa mindre an 2 sekunder om hastigheten ar mellan 1 och 4 och
pa mindre &n 4 sekunder om hastigheten &r ver 4.

- Om locket inte &r ordentligt stdngt kan motorn inte starta
(lasklamma).

Nar man lyfter upp pressen, vid niva F, max 45 mm pa trattens
kant.

e Om en av de tva sékerhetsfunktionerna inte &r igang:
- Anvand inte apparaten.
Lat er aterforséaljares underhallsservice atgarda problemet.

6.5 ADRESS FOR UNDERHALL
Vi r&der er att foretradelsevis vanda er till maskinens forséljare.

I Fér all information och bestélining av delar, ska serienu-
mmer och elekiriska egenskaper anges.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att andra och forbéattra sina
produkter utan férvarning.

Séljarens stampel

INKOPSAATUM: ..o,
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Overensstimmelse med regelverk

Maskinen &r framtagen och iordningstélld i enlighet med:

- Maskindirektivet 2006/42 CEE.

- Direktiv 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EU Direktiv om begrénsning av anvéndning av vissa
farliga dmnen.

- Direktiv « WEEE » 2002/96/CEE
Symbolen ® 3 " pa produkten indikerar att denna produkt inte
ska anses som hushéllsavfall. Daremot ska den transporteras
till &tervinningsstationer for elektrisk och elektronisk utrustning.
Om ni ser till att produkten avyttras pa detta satt, hjalper ni till
att skydda miljén och ménniskors hélsa som annars kan fara
illa som resultat av en felaktig avyttring av denna produkt. For
mer information om atervinning av denna produkt, kontakta
saljservice eller aterforsaljaren av produkten, service efter
forsaljning eller service vad géller avyttring av miljéfarliga
produkter.

- Direktiv « Avfall » 2006/12/CEE

Maskinen &r framtagen pé ett sddant sétt att den inte, eller i minsta

majligaste man, leder till skadligt avfall och risk for férorening.

Respektera atervinningsvillkoren.
- Direktiv 94/62/CEE « Forpackning och férpackningsavfall »

Maskinens férpackning ar framtagen pé ett sddant satt att den
inte, eller i minsta mojligaste man, leder till skadligt avfall och
risk for férorening.

Sortera olika forpackningsdelar utifran lamplig atervinningsin-
delning.

- Europeiska regler:
EN 60 204-1-2006 elektriska maskinutrustningar.
EN 1678-1998 gronsaksskérare, integrerad sékerhet.

EN 12852- Matlagningsassistenter. L&mplig anpassning till
sékerhet och hygien.
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Denna dverensstimmelse intygas av:

- CE-mérkning, fastsatt p& maskinen.

- intyg om CE-typgodkénnande som f6ljer med garantihandlin-
garna.

- denna instruktionsmanual som ska ldmnas till anvandaren.

Ljudegenskaper:

- Ljudnivan sa som den &r uppmatt enligt tester EN ISO 3744
och ENISO 11201 &r p& 73 dBA i de villkor som specificeras
inorm EN 1678: 1998 (anvandning av ett fint rivjarn fér bear-
betning av raa oskalade potatisar). Tom, och &ven for skararen,
&r nivan pé < 70 dBA.

Skyddsatgarder enligt norm EN 60529-2000:

- Elektriska kommandon IP55

- Maskinen i sin helhet IP34

Integrerad sékerhet:

- Maskinen &r framtagen och tillverkad i dverensstdmmelse med
de regler som ndmns har ovan.

- Anvéndaren méste forst utbildas i hur man anvander maskinen
och informeras om befintliga risker.

Livsmedelshygien:

Maskinen é&r tillverkad av material som éverensstdmmer med

féljande regler och normer:

- Direktiv 1935/2004/CEE: material och féremal i kontakt med
livsmedelsvaror.

- Normer EN 601-2004: legering av aluminiumgjutningar i kontakt
med livsmedelsvaror.

Utrymmen i livsmedelsomradena &r jamna och latta att rengéra.

Anvand lampliga rengéringsmedel or livsmedelshygien och folj

deras bruksanvisningar.



